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|’entrevista

Angel Valeriano

Formatgeria «Los Corrales»

Carme Orenga
Consell de redaccié

Angel i Maite, propietaris de la
formatgeria “Los Corrales” ubicada al
poble d'Almedijar a la Serra Espada, des
de 1990 elaboren uns formatges que
han rebut nombrosos premis i s'han fet
famosos arreu de I'Estat Espanyol.

Un dia quede amb Angel per tal de fer-
li aquesta entrevista. Com que arribe
quasi amb el temps just, aparque el
cotxe davant de la formatgeria. Quan
baixe, note un flaire a formatges i una
quietud en I'ambient que em deixen un
poc paralitzada. Reaccione i entre en la
casa. El primer que em trobe a la planta
baixa és la tenda on venen el formatge,
perque aixo si, si vols comprar formatges
de totes les varietats i degustar-les has de
vindre a Almedijar. No val comprar-los
al mercat Central de Valéncia o a altres
llocs, millor aci en la tenda. A més a més,
hi venen altres productes d'elaboracio
artesanal de la Serra.

Pregunta. Vas elegir la Serra Espada, i
concretament Almedijar, per comencar

un projecte d'elaboracié artesanal de
formatges per algun motiu, o va ser fruit
d'una casualitat? Per qué la Serra?

Resposta. Nosaltres viviem a Caudiel i,
com ens agradava la comarca de I'Alt
Palancia, vam comencar a buscar pels
voltants. Aci a Almedijar vam arribar per
casualitat. No coneixiem Espada i quan
vam descobrir Almedijar, el paratge ens
va semblar espectacular. També ens va
causar molt bona impressio la gent del
poble, no solament el paisatge. Tot i que
vam comengar per atzar, ara com ara no
ho canviariem per res. Estem encantats
de viure i treballar a la Serra.

P. Com va ser l'inici de ['activitat
empresarial? Es ben cert que tots els
principis son durs i dificils. Elaborant
un formatge que no és el que s'hi feia a
Espada, com vas tirar endavant?

R. El formatge no es feia ni a la Serra
Espada ni tampoc en tota la Comunitat
Valenciana. Aci no s'elaboraven ni
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formatges curats ni treballats amb llet
crua. El plantejament que nosaltres
teniem era fer un producte nou i distint.
Es ben cert que els comencaments van
ser molt durs i, sobretot, molt llargs.
Vam tardar molt de temps, anys, en
aconseguir que la gent s'animara i
volguera tastar el formatge i comencara
a agradar-li un poc.

On venieu el formatge?

Doncs, vam comengar venent-lo per
la zona, a Almedijar i als pobles veins,
introduint-lo als mercats i a les tendes.
Sempre hem tingut molt clar que un
producte que es fa en un lloc determinat
s'ha de vendre en el seu entorn. No
anavem a vendre el formatge a Madrid i
no a Eslida, no tenia sentit; aleshores, vam
insistir molt en la venda local. Tal vegada
hagués sigut més facil dirigir-se a les grans
capitals, on hi ha més poblacio, perd ens
semblava més logic cobrir el mercat local,
i la veritat és que la gent va respondre bé.
Vam comengar a guanyar-nos la vida aixi,
economicament parlant.

Ara els teus formatges -actualment fas
set tipus diferents- tenen un prestigi
reconegut, has rebut nombrosos premis
i s6n formatges d'autor. Son receptes

teues?

Basicament, si. Tots els formatges, excepte
el Tronchdn, sén receptes nostres, d'ahi
la denominacié de “formatges d'autor”.
Cal dir que son receptes inspirades en el
territori i en la Serra. Nosaltres volem fer
formatges coherents amb I'entorn en que
vivim.

No volem fer un formatge tipic
danés. Volem fer un formatge que fos
possiblement el formatge tipic d' Almedijar,
o que esperem ho siga d'aci a 100 anys.

Encara que no es feia, tu penses que
eixe formatge té relacié6 amb el que es
podria fer aci? Supose que per la matéria
prima...

Per la materia prima i també per com
afecta el clima. Nosaltres no volem fer
formatges de disseny. No volem dissenyar
al marge del que tenim al nostre voltant.
Aleshores, volem que el nostre formatge
reflectisca d'alguna manera el color,
I'ambient, un mica que siga formatge fill
del terreny.

I la matéria prima no tens problema en
trobar-la?

Actualment, no. Si que hem tingut



problemes abans. Quan vam comencar,
no hi havia ni llet de cabra ni d'ovella
a prop. Per tant, haviem de fer el
formatge amb llet de vaca, I'Gnica que
hi havia. Poc a poc, alguns ramaders
van comencar a tindre llet de cabra i ara,
dins de no res, cal dir que tindrem llet
d'ovella de la Serra, produida al poble.
Esperem que el formatge, si cal, siga
millor. Quan més propera siga la materia
prima, millor treballarem.

Hi ha alguna granja al voltant que venga
llet de cabra o ovella?

Ara no, pero es vol establir una granja
aci a Almedijar. Ja tenen els permisos del
parc i a I'octubre comencaran les obres.
Es a dir, que dins de poc ja tindre llet d'aci
mateix.

Fas algun formatge semblant als que es
feien antigament a la Serra?

Si. Quan vam comencar a treballar, ho
vam fer amb el formatge tradicional
Almedixa, el cassoleta, amb la versio
d'aci. La nostra idea sempre ha sigut fer
formatges propis, perd també recuperar
els formatges tradicionals. No té cap
sentit estar al marge del que s'ha fet
sempre perque si s'ha fet aixi ha sigut
per algun motiu. Hui per hui, ja no
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treballem amb producte fresc perque el
transport i la distribucié compliquen molt
les coses. Hem de tindre en compte que
el formatge fresc és més treballés. Si que
estem esforcant-nos amb el formatge
Tronchon, pero el fem tal i com el feien els
pastors transhumants que venien de Terol
a passar I'hivern. Ara ja no hi vénen pero
fins fa pocs anys hi estaven. Aleshores,
el Tronchén el fem com ho feien ells,
quallant-lo amb la flor de card, amb la
pasta blana. La veritat és que aconseguim
un formatge que esta agradant molt.

Hi ha algun altre formatger a la Serra a
més de tu?

No. A hores d'ara, no hi ha un altre
formatger. A Eslida, hi ha una ramaderia
molt bona de llet de cabra. S'estan
plantejant treballar la seua llet. Pense que
seria una bona idea.

La majoria dels teus formatges estan
elaborats amb pasta de llet crua per
qiiestions sanitaries. Els controls que
passen les grans produccions i les lleis
actuals estan perjudicant als petits
empresaris que treballeu artesanalment
i afavorint als productors en cadena?

Si, clarament. Les lleis afavorixen les
grans industries. El que passa és que al



Camp de I'Espadar 15 e |'entrevista

mateix temps, i gracies als francesos,
les normes europees ens permeten usar
llet crua, podent treballar-la sense cap
problema. El que volem és que les normes
es puguen adaptar a la realitat de les
petites empreses. Fa poc, s'ha realitzat a
Extremadura un congrés de la xarxa de les
petites formatgeries. La idea és proposar
a I'administracié europea que es cree
una norma especifica per a nosaltres. El
nostre producte és més segur en un cert
sentit, pero les nostres produccions sén
més menudes, amb la qual cosa assumim
menys riscs i volem que acod es reconega.

Utilitzes mateéries primeres totes naturals
en els teus formatges?

Si. Aix0, per a nosaltres, sempre ha
sigut primordial. Nosaltres no volem fer
trampa, ni volem vendre el que no és.
Totes les matéries primeres sén naturals
i el més proximes possibles. Curiosament,
el quall vegetal I'hem de portar de Galicia
perqué aci no hi ha cap empresa que el
produisca. El quall animal el portem de
Valladolid perqué tampoc es fa per aci.
L'oli d'oliva que utilitzem per untar la
corfa del formatge és I'oli de la Serra i
la llet és dels ramaders més propers que
tenim.

Estas implicat en el moviment Slow
Food?. Explica'ns.

Es tracta d'un moviment internacional.
Slow Food significa menjar lent i naix en
contrapartida al moviment del fast food,
menjar rapid, pero en realitat, ara mateix,
és molt més que tot acod. Es un moviment
ecogastronomic que el que pretén és
recuperar les petites produccions, perque
pensem que és un valor que no podem
perdre. Es una riquesa enorme que s'ha
produit durant segles i que hem de
mantindre per les generacions futures.
Hi estem bastant implicats. El productes
son I'Arca de Gusto. Estan reconeguts
com un producte especial amb una
produccié singular. Treballem també
amb la llet de I'ovella guirra, autoctona
de la Comunitat Valenciana, ovella en
perill d'extincié. Slow Food presta un
recolzament i una sensibilitat a aquest
respecte. Veritablement, ens troben
molt comodes dins d'aquest moviment
perqué el que es fa és el que nosaltres
hem volgut fer sempre: reivindicar eixes
produccions singulars i mantindre la vida
rural.

Cada dos anys es celebra en Bra
(Piamont) una fira de formatges a
nivell mundial on la formatgeria Los



Corrales hi participa amb un taller o
“tasts”. També participem en el congrés
internacional Terra Mare a Tori, convocat
pel moviment Sloow Food, el qual esta
relacionat amb les comunitats d'aliments
a tot arreu.

Entre congrés i congrés, Maite i Angel
continuen il-lusionats en aquest racé
d'Espada amb un dels formatges més
apreciats del mén, el Pefiablanca, el qual
esta fet de llet crua d'ovella guirra i esta
inclos en el llibre “El libro del queso™ de
Juliet Harbutt, on figuren els 750 millors
formatges del mon.
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Volem felicitar-los per la seua tasca i els
desitgem que continuen per molts anys
delectant el nostre paladar amb els seus
formatges. Es una sort tindre'ls tant a

prop.

Fotos: Cooperativa los Corrales i
Miracle Candela
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Cartes pobles després de |'expulsio.
Constitucio i desenvolupament d'unes

comunitats rurals

Carme Orenga
Consell de redaccio

Aquest any es compleixen 400 anys del
repoblament de les alqueries i llogarets
a la Serra Espada després de |'expulsio
dels moriscos.

El treball que resumiré i del qual copiaré
algun text forma part de la tesi doctoral
d'Antoni F. Grau Escorihuela, “Senorio
y propiedad en el Pais Valenciano.
Dominios de la Casa Ducal de Medinacelli”
llegida a Valéncia en 1993 i el capitol
d'on extrauré el contingut de I'article
s'anomena “Los Sefiorios del duque
de Segorbe en la Sierra de Espadan
desde la expulsién morisca hasta el
primer tercio del s.XVIII. Constitucion
y desarrollo de unas comunidades
rurales” (http://dialnet.unirioja.es/
servlet/articulo?codigo=111616)

Segons |'autor en |'edat mitjana, i
d'acord amb Butzer, “Eslida era el
centre politic i economic dels altres

cinc nuclis mancomunats(..) coneguts
col-lectivament com Eslida i la Serra
d'Espada’(..) "L'alcadiazgo" d’Eslida,
que incloia 4 aljames de les muntanyes,
aixi com la distant Fanzara junt al riu
Millars, tenia una configuracié tan
irregular com qualsevol domini feudal
de la Franca o I'’Alemanya medievals”.
Podem comprendre aixi que la concessié
no era d'una carta pobla per a totes estes
poblacions, siné de tres distintes.

Els establiments inicials de 1612-1614
a. La problematica de la repoblacio

Per a conéixer els detalls i caracteristiques
del repartiment, a més dels establiments,
ens trobem amb una documentacié
complementaria, entre la que destaca
la informacid de testimonis realitzada
en diferents llocs del ducat de Sogorb,
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LUGARES DE LA SIERRA TOTAL (con Suera y Fanzara)
ENFITEUTAS CON:

Numero
57

Una casa
Dos casas 37
Tres casas 12
Cuatro casas 1
TOTAL

%
85 48,3
65 36,9
23 13,1
3 1,7
100

Reparto de casas. Sierra de Eslida, 1613. Fuente: Cabreves de 1613. Se excluye a M.
Collado en Suera y a los vecinos de Benutandus

per a conéixer les pérdues ocasionades
en la produccid i en les rendes, aixi com
les condicions per a 'assentament de
la nova poblacié. L'autor constata que
oficialment no s'han realitzat encara els
establiments definitius, amb la qual cosa
s'assegurava que les terres no estaven tan
ben cultivades com deurien. Denuncien
vicis i abusos per part dels procuradors
senyorials; a més d'apropiar-se dels béns
procedents de “l'espoli”, els batlles
d'Eslida (primer un tal Bodi i després
el seu fill Nofre Bodi) i de Fanzara
(Marco Collado) es van quedar amb les
millors cases i terres i en la proporcio
que ells mateixos decretaren. Finalment
suggereixen dur a terme quan abans
millor els assentaments definitius; els
repartiments eren orals i es feien al mateix
temps que arribaven els nous vassalls:
no sembla que s'esperara a disposar
d'un nombre de veins determinat per
reunir-los tots i concedir-los el domini
util. Segons s'assegura explicitament
per diversos repobladors, en agost del
1612 (cal recordar que les cartes-pobla
es donen a finals de setembre en els
llocs d'Eslida i Fanzara, i a primers
d'octubre a Suera) estaven repartides
les millors cases i la totalitat del regadiu,
i tnicament restaven per concedir els

terrenys de seca.

b. El repartiment del domini util

b.1. Cases i construccions agraries
complementaries

Sitots els repobladors van rebre , almenys,
una casa (i els que en van obtindre més
representaven una proporcid gran),
aquesta evolucié no és homogénia a
tots els llogarets. A Ain, solament 3 de
23 pobladors declaraven una casa; de la
resta, 11 manifestaven que en tenien 2, 8
deien tindre'n 3 i 1 va reconéixer tenir-ne
4. Igualment, a Veo la meitat dels veins
tenien 2 cases, representant el 12% del
total els que en tenien 3. A Fanzara sols
18 dels 53 habitants tenien 1 vivenda; de
la resta el 45% en reconeixien dues, tres
el 13% i quatre el 3%. Els altres llogarets
representaven una mitjana aproximada
a la general.

Donat que els moriscos no deurien
de gaudir de més d'una casa, els nous
vassalls es beneficiarien d'un increment
considerable en el nivell de gaudi
d'aquests béns immobles. De la qualitat
de les vivendes no hi ha documentacio,
sols indirectament, mitjancant el cens
monetari exigit, perd no és documentacio
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totalment fiable degut a que moltes de
les cases repartides no eren habitables.
També cal dir que, quan es concedia
més d'una casa, es feia amb certa logica,
assignant vivendes continues.

Molts reconeixements incloien bé una
era, o part d'ella, bé un corral, o més
d'u, i en alguna ocasiéo ambdds bens.
Per la importancia ramadera de la zona,
aixi com la funcid especifica de les
eres en una economia tradicional de
subsisténcia, deu atorgar-se a aquest
fet una importancia significativa. Cal
destacar que en aquest moment apareixen
nombroses edificacions agropecuaries
compartides, el gaudi d'una part d'era
arribava a ser predominant a Fanzara
(el 86% dels propietaris no ho feien
de forma exclusiva) i a Suera aquesta
proporcid representava el 72%. En la
resta dels poblats no es tornava a donar
aquesta situacio, llevat d'Eslida, pero en
percentatges sensiblement inferiors. No
s'establiren aquest tipus de construccions
a tots els repobladors, per la qual cosa el
repartiment no pot ser qualificat, sensu
stricto, d'igualitari. Pero, és possible que
no fora un requisit absolutament necessari
atenent que s'esta analitzant un conjunt
de comunitats rurals caracteritzades per
una economia camperola tradicional

Aqueducte de la Rambla,
Eslida.
Foto: Lucia DofAate

de subsisténcia. Emmarcar d'aquesta
manera la problematica permet no
abordar la giiestio des d'una perspectiva
individualista i amb una mirada posada
en la mera rendibilitat economica, sin6
fer referéncia, més bé, als lligams de
solidaritat camperola i a la possibilitat
de compartir eres i corrals, construccions
fonamentals de la vida camperola. Amb
tot aco, el repartiment podia suposar
un estalvi racional que evitaria una
multiplicitat innecessaria d'aquest tipus
d’edificacions.

b.2. La Terra
b.2.1 Distribucié de cultius

Es pot presumir que es va pretendre
dotar a cada nou vassall (com en altres
zones del Pais Valencia) de terres de
diferent qualitat destinades a assolir les
necessitats de la familia camperola amb
la diversitat de tipus de cultiu. Aixi eren
unes extensions mitjanes per vei que
pretenien assegurar |'autosuficiencia,
almenys en collites d'anys no catastrofics.
La superficie de regadiu considerada com
a suficient per al manteniment d'una
familia tipica del Antic régim -calculada
per J.Casey en unes 8 fanecades- es
veia superada, encara que minimament,
per al conjunt del pobles de la Serra.



REGADIO

Ain
Alcudia de Veo
Veo
Eslida
Fanzara
Suera
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SECANO

Tierra campa Lefiosos

Parcelas de mayor extension. Sierra de Eslida, 1613. Fuente: Cabreves de 1613.

Per poblacions s'imposa una clara
separacio entre els pobladors que se
situaven per sota del limit (Ain, amb
6,2 fanecades; Veo, amb 6,9; i Alctdia
de Veo amb 5,1) i els pobles que les
superaven ( Eslida i Fanzara, amb 9,7;
i Suera amb 11,6). La diferéncia entre
els dos grups era, fonamentalment,
per raons de disponibilitat de terres. A
més, quan menor era la superficie de
regadiu a repartir més igualitaris eren
els establiments. S'observa un esforg
dels procuradors senyorials per repartir
el terreny de I'horta amb criteris tant o
més equitatius que la resta del seca. Els
establiments d'Eslida, Ain, Veo i Alcudia
de Veo van registrar major quotes de
proporcionalitat.

b.2.2 Estructura general del domini util

En la caracteritzacid del repartiment de
terres, I'altre element a considerar és

I'analisi de distribucié de cultius segons
la superficie en propietat. El major
percentatge de regadiu corresponia als
intervals menys extensos; a mesura que
es tenia en propietat més superficie,
aquest nivell anava descendint. Pero
diferéncies més substancials s'obtenien
amb les analisis dels cultius Illenyosos,
per dependre de les potencialitats
agricoles de cada municipi en extensio
o en tipus d'arbrat. A Ain destacaven el
tipus de vinya i figueres;, a Veo, a més,
els de garroferes i oliveres; a I'Alcudia
de Veo la vinya (sola o associada a
figueres i oliveres), a Eslida es repartien
molt equilibradament vinya, garroferes
i figueres. El fet que la distribucio dels
cultius en relacid a la superficie obtinguda
assolira uns indicadors percentuals
equilibrats, contribueix a constatar que
el repartiment inicial en I'ambit geografic
va ser relativament homogeni. ]
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Oliveres mil-lenaries i postmodernitat

Josep Pérez
Universitat de Valéncia

josep.perez@valencia.edu

Sén sostenibles les activitats agraries
tradicionals? En casos d'espoli del
patrimoni natural, hi ha limits a la
propietat privada? Tot seguit es descriura
un procés conflictiu desenvolupat al
Maestrat, on en la darrera década han
capgirat una espiral insostenible: les
oliveres més velles i improductives cobren
ara nous valors, fins esdevenir una icona
d'identitat territorial.

Des de la declaracio de Cork de 1996, la
politica rural de la Uni6 Europea s'orienta
cap a la participacié social (bottom up)
i la sostenibilitat, la qual cosa afavoreix
la biodiversitat i la multifuncionalitat. La
sostenibilitat és un concepte polisémic,
equivalent a estabilitat, prudéncia i
equitat en les interaccions humanes
amb I'entorn natural. Un concepte de
tres vessants: econdmic, sociocultural i
mediambiental. Tots tres han de confluir

sense exclusié per tal que les activitats
humanes puguen ser considerades
sostenibles.

El desenvolupament rural pot ser
Unicament de creixement en unitats
materials, o pot ser més qualitatiu, orientat
a emprar raonablement els recursos i altres
elements intangibles, si compten amb les
competéncies i capacitats distintives, com
ara les tecniques i les artesanies, la cultura
local. Més enlla del productivisme, la
perspectiva “sistemica del territori”,
propia de I'agroecologia, emfatitza el
potencial endogen de la cultura i dels
sabers tacits, des del compromis amb
la biodiversitat ecologica i sociocultural
(Sevilla, 2006).

D'altra banda, en la fase actual del
desenvolupament capitalista, els
productes perden contingut material
alhora que incorporen significats culturals



Els grups conservacionistes
han assumit la funcié de

vigilancia contra |'espoli del
patrimoni natural. Foto de
www.gepec.org. 2007

i socials; identitaris i de distincié (Lash
i Urry,1996). De manera que en el
context cultural de I'anomenada post-
modernitat, canvien les necessitats i els
valors, les actituds; és una ruptura amb
les imatges i amb el paper secular de
la ruralia (produir mateéries primeres).
Aix0 explica la preséncia als discursos
comuns de conceptes com “defensa”,
“recuperacié”, “preservacio” d'allo
natural i també d'allo rural, atesa la funcié
simbolica de referent en la construccié
identitaria de les societats post-industrials
(Gonzalez i Camarero, 1998:63-65)

Als pobles del Maestrat uns milers
de families sobreviuen conreant el
patrimoni natural. Tal com feren els seus
avantpassats, procuren mantenir i donar
valor a I'heréncia familiar més preuada,
unes velles oliveres tan improductives
que potser caldria substituir-les per unes
de més joves i rendibles. La productivitat
és la diferencia entre recursos utilitzats
i resultats obtinguts, una mesura
d'eficiencia economica segons la
visio neoclassica, autista. Els recursos
considerats serien només el temps,
diners i treball. L'oliverar del Maestrat és
poc rendible, 16 quilos de mitjana, uns
3 litres d'oli. Moltes velles oliveres han
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desaparegut en les darreres décades,
substituides o arrencades per a llenya.
|, darrerament, destinades al mercat
d'arbres ornamentals. L'estiu de 2002
la premsa n'alertava: s'havien desarrelat
un centenar d'exemplars del Maestrat
amb destinacié a jardins francesos.
L'alarmisme provocat —amb un cert deix
de nacionalisme- va moure consciéncies
contraries “a I'espoli patrimonial” .

A la crisi de subsisténcia del camperolat,
s'hi ha afegit la temptacié d'un negoci
emergent: el comerg de simbols rurals
i naturals, com les oliveres mil-lenaries.
Es un conflicte de valors, i d'interes,
entre la perspectiva particular i el
patrimoni col-lectiu; entre el dret del
titular de I'usdefruiti el de les generacions
posteriors. Supervivencia familiar o espoli
patrimonial col-lectiu, sén incompatibles
tots dos interessos? Es un cas de conflicte
per la triple dimensié de la sostenibilitat,
la mediambiental, I'economica i la social.

Els propietaris d'oliveres mil-lenaries
disposen d'un legat que comporta una
funcié consuetudinaria: tenir-ne cura i
preservar-lo per als descendents. Una
xarxa d'intermediaris hi col-laborava,
perd, a fer oblidar aquesta missio, i que

1 Patrimoni prové del mot patria.
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n'accediren a vendre-les. Era senzill saber
I'estoc d'arbres monumentals d'oferta:
els exemplars venals s'anotaven en
una llista penjada a la paret dels bars.
Per aturar aquest espoli, la Unié de
Llauradors reclamava I'any 2000 un
registre inventari, tot exigint la proteccio
del patrimoni natural, “especialment dels
30 0 40 monstres de més de 2.000 anys?,
auténtics monuments vius que no tenen
preu i pels quals es paga entre 2.000 i
12.000 euros per acabar al jardi d'algun
ric excéntric” (Entrevista a Mampel,
Traiguera, 2005)

L'any 2006 ja s'hi observava la indignacio
ciutadana. El Col-lectiu d'artistes plastics
de Castell6 publicava als diaris un manifest
on s'expressava que «el olivo es uno de
los legados mds importantes recibidos
de la historia y representa innumerables
simbolos culturales, mitoldgicos y
religiosos [...] Forma parte substancial del
paisaje, al extremo que su ausencia estd
castigando de forma grave el ecosistema
[...] que no estamos legitimados para
sustraer a las generaciones venideras

2 El Centre de Recerca Ecologica i Aplicacions Forestals
(CREAF) de la Universitat Autdnoma de Barcelona ha
estudiat I'edat d'una mostra d'oliveres mil-lenaries a
la comarca del Montsia i la més vella té 627 anys;
de les cientificament documentades, és la més antiga
d'Europa.

y que es a nuestro juicio un delito
medioambiental su expolio, deplorando
que sea objeto de especulacion».

Cinc anys abans, de la resisténcia i
I'oposicio a I'espoli patrimonial de
I'oliverar, va naixer la cooperativa
comarcal Clot d'en Sim¢, integrada
per vuit cooperatives (la de Sant Jordi,
Cervera, Canet lo Roig, la Jana, Xert, la
Salzadella, Benicarld i Vilanova d'Alcolea),
amb el suport del grup Intercoop i la
Uni6 de Llauradors. L'impulsor d'aquesta
iniciativa radicada al terme de Xert,
fou Ramon Mampel, ara secretari
general de la Uni6 de Llauradors del Pais
Valencia. Clot d'en Sim6 és una empresa
compromesa amb la sostenibilitat del
territori. Els seus objectius son diversificar
i mantenir el patrimoni rural, de manera
que hi desenvolupa diverses iniciatives
congruents amb els seus recursos,
unes velles oliveres. Aixi, enllestiran un
restaurant, una agrobotiga, sis rutes
oleoturistiques de passeig entre la via
Augusta® i comercialitzaran el primer oli
d'oliveres mil-lenaries. El primer del mén,

3 Hi ha rutes de passeig pels termes de Canet lo
Roig, Xert, la Salzadella, Sant Mateu, Sant Jordi
i Cervera. Vegeu www.amicsdelolivera.com o
www.coordinadorapedraseca.org. | ara també a la
comarca veina del Montsia.



Les velles oliveres no sén una mercaderia. El
trafec d'arbres monumentals és perseguit des
fa uns anys pel Seprona. Font: Guardia Civil.

tot i que, amb el pas del temps, I'éxit
aconseguit fara que no en siga I'tnic.

Oli d'oliveres mil-lenaries

La primera collita d'olives d'arbres
mil-lenaris va ser de 425 litres i es va
liquidar als socis a 13 euros per litre. La
recollida és artesanal, directament de
I'arbre en el moment optim de maduracio
(novembre), sota la supervisi6 dels técnics
de Clot d'en Sim6. El suc d'aquestes
olives especials es distribueix en unes
10.000 ampolles, amb diverses marques
i preus per botigues especialitzades
d'arreu del mén. En una década s'ha
aconseguit valor per a l'olivera mil-lenaria
i reconéixer aquest oli com “un dels
cent millors productes de I'any 2010",
segons la revista Time. Grans magatzems
comercials, com Harrods a Londres,
organitzen sessions de tast d'aquest
preuat oli, algunes marques del qual
arriben a vendre's a 130 euros I'ampolleta
(marca Mil del Poaig). El consum és,
doncs, un fenomen d'interaccié social,
d'identificacio o de distincid, tal com en
diu Bourdieu (1988); “la necessitat s'ha
transformat en desig i el valor d'Us en
un fantasma" (Alfonso Orti, en Borras,
1995: 99).
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:

L'atractiu resultat econdmic assolit aturara
I'espoli d'oliveres al Maestrat. El preu de la
primera liquidacié va fer treure els llistats
d'oliveres venals i va fer créixer el nombre
de sol-licituds d'entrada a la cooperativa,
segons Mampel. També n'ajudara el panel
oficial de tast d'olis, en premiar-lo com el
millor oli de la Comunitat valenciana el
2005. | també la prohibicio d'arrencar i
comerciar-ne. Des d'aleshores, de |'actitud
defensiva del patrimoni s'ha passat a un
altre escenari: les oliveres mil-lenaries
ara estan legalment protegides i el seu
oli és considerat un dels millors. N'hi ha
diverses marques d'exit al Maestrat, i ara
pel Territori del Sénia, on 26 municipis
valencians, catalans i aragonesos s'han
decidit per cooperar, situant aquestes
oliveres com la icona d'identitat territorial
i motor de desenvolupament, segons que
en referirem més endavant.

La proteccio legal dels arbres
monumentals

L'any 2006 les Corts Valencianes
aprovaven per unanimitat (I'Ginic cas en
la legislatura) la Llei 4/2006 del patrimoni
arbori monumental, amb I'objectiu de
garantir la proteccio, conservacié i foment
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El bioleg Roma Senar ha fet un inventari exhaustiu de les 4.000 oliveres catalogades, tot i que

encara no hi sén totes. Font http://www.aceiteolivosmilenarios.com

del patrimoni natural dels valencians. Des
d'aquesta fita historica resten prohibits el
desarrelament i la tinenca d'exemplars
arrancats, el comer¢ amb el patrimoni
arbori col-lectiu que cal preservar per
a generacions futures*. S'hi consideren
arbres monumentals, susceptibles de
catalogacio i de proteccié, els exemplars
de qualsevol espécie arboria que igualen
o superen els 350 anys d'edat, els 30
metres d'alcaria o més de 6 metres de
perimetre de tronc a 1,30 metres de la
base...

El vells oliverars del Maestrat sén
sostenibles en avancar-se en les tres
dimensions: |I'economica, la sociocultural
i la mediambiental; en valorar-se el
patrimoni heretat i considerar el dret
de les proximes generacions a ser-ne
usufructuaries. A l'inici d'aquest canvi
cal situar I'encert de Clot d'en Simé i
I'accié del grup Intercoop i de la Unio
de Llauradors. Totes tres han compartit
una linia estratégica bastida sobre dos
pilars: la fundacié Penyagolosa per al
desenvolupament rural (integrada per
institucions académiques i societat civil)
i els Amics de I'Olivera (molt i molt eficac

4 La protecci6 no empara el comer¢ d'arbres
procedents d'altres zones, el preu dels quals s'ha
multiplicat per tres.

en |'agitacio cultural i divulgativa).

Un bon exemple del resultat d'aquesta
accié col-lectiva ha estat la decisi6 de la
fundacié Slow Food per la Biodiversitat de
reconéixer aquest oli del Maestrat amb la
seua categoria maxima, baluard mundial
o presidia, dins un llistat de 135 artesanies
alimentaries. Baluard és sinonim de
defensa, basti6, refugi. Els baluards de
Slow Food son projectes a petita escala,
una distincié per a grups de productors
que cal reconeixer pel seu compromis
amb la qualitat i la sostenibilitat. La
declaraci6é de baluard salvaguarda
artesanies rurals diverses, alhora que
educa els consumidors i fomenta una
nova filosofia de |'alimentacié més
saludable, sostenible i humana.

Velles oliveres, noves icones

Una altra consequéncia de I'accio
col-lectiva ha estat consideracio dels
vells ullastres com a |'eix d'actuacio
institucional per la mancomunitat de
municipis Taula del Sénia, integrada per
catorze pobles de la provincia de Castell,
nou de Tarragona i tres de Terol, proxims
al Tossal del Rei, un cim mitic d'unié entre
Arag6, Catalunya i el Pais Valencia. Sén



Camp de I'Espadar 15 e tots fem natura

«S'hi consideren arbres monumentals,

susceptibles de catalogacié i de proteccio, els

exemplars de qualsevol espécie arboria que

igualen o superen els 350 anys d'edat, els 30

metres d'alcaria 0 més de 6 metres de perimetre

de tronc a 1,30 metres de la base...»

vint-i-sis pobles veins del riu Sénia, amb
similituds geografiques, econdmiques,
culturals, religioses i historiques, on
ressalten llengua, paisatge i artesanies,
la forma d'aprofitar els recursos i el
patrimoni natural i rural: els marges de
pedra seca i uns vells ullastres. S6n pobles
periférics, terra de pas i ara punt de
trobada en I'interés per donar-li valor al
seu patrimoni rural, des de la sostenibilitat
i la innovacio.

En I'eix Sant Mateu-Tortosa el paisatge
sembla un mar d'oliveres d'una gran
intensitat i extensié, 28.658 hectarees
que hi representen el 14,5% del territori
(al Pais Valencia n'és el 4,1% i a Espanya
el 4,8%) i ocupen una gran part de
la poblacié activa (13%). En aquesta
regioé tenen un tresor heretat que fins
ara era secret: més de 4.000 exemplars
monumentals, de la varietat farga,
identificats i catalogats, que es concentren
principalment entre la Jana (938), Canet
lo Roig (1.115) i Ulldecona (1.234).

Un mar d'oliveres velles, un museu
natural, que per edat i valor botanic és
Unic en el moén. Hi ha oliveres mil-lenaries
en molts pobles de la Mediterrania tot i
que per intensitat i nombre d'exemplars,
no hi ha cap altre lloc en el mén més
ric. La mancomunitat Taula del Sénia i el

Ministeri de Medi Ambient, Medi Rural i
Mari, aixi ho han vist en presentar I'any
2010 un ambicids projecte: Oli i oliveres
mil-lenaries, motor de desenvolupament
sostenible. Tanmateix, aquest projecte
potser no siga sostenible quan no ha
previst la participacié de cap de les
tres entitats clau en aquest procés de
redrecament del patrimoni; un exemple
més del model caduc de predeterminacio
burocratica (top down) i de rebuig de la
participacio social (Esparcia i Noguera
1997).

Al territori del Sénia ara hi ha set marques
més d'oli d'olivera mil-lenaria, que han
doblat I'oferta. Fan 12.500 ampolles amb
les olives del territori®, comptant amb
suport institucional, tot i que d'incerta
sostenibilitat a llarg termini. Aixd no
obstant, hi ha un procés en marxa on les
institucions van construint un projecte
territorial segons els recursos i atributs
culturals especifics. Alld rural és una
construccié social, com la percepcio del
territori o el sentiment de pertinenca.
El territori és identitat i cultura. La
identitat d'un territori s'enllesteix des
de les percepcions col-lectives dels
seus habitants, cap endins, i cap a

5 Vegeu http://vimeo.com/22019748. Nature
Museum of Millenary Olive Trees in Arion.
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fora, des d'alld que els caracteritza en
comparacio als altres. Aquest projecte
pot accentuar el concepte cultura-territori
en productes, com una denominacié
d'origen, o descansar sobre elements
simbolics integradors. Com a referent
per a l'accié col-lectiva, I'olivera és la
base substancial d'aquest projecte de
construccié d'identitat territorial, que
permet promoure una imatge del territori
per millorar el benestar col-lectiu. D'aquest
tipus d'estratégies hi ha exemples a
I"Alentejo o al pais dels Catars, territoris
on han reforcat els vincles i la cohesié
territorial bastint el projecte-territori des
d'un element engrescador i intens de la
identitat local. Parlem d'economia de la
cultura (Ray, 1998) o de I'economia dels
“signesillocs”, en |'afortunada expressié
de Lash i Urri (1984). Els llauradors tenen
perduda la guerra de la produccid, tot i
que tenen guanyada la de la seduccié,
sostenia fa vint anys Jesus Ibafez: “La
seduccion es el arma secreta de las clases
oprimidas” (Ibafez, 1991:99-100).

“La clau d'un desenvolupament
fructifer de les identitats col-lectives
és la transformacio, de la resisténcia al
projecte; de la defensa de la memoria
col-lectiva a la construccié en comu del
projecte de territori futur” (Castells,

Olivera Arion.

2000).

La llavor engendrada fa una decada al
Clot d'en Simé ha arrelat i es va obrint
pas entre terrossos i marges de pedra
seca. Creix i es desenvolupa pel pais de
I'olivera®, sortejant barrancs, s'aferma
en la consciéncia individual i col-lectiva.

El territori del Sénia comparteix passat i
pot esdevenir un projecte reeixit de futur
si és integrador i obert; si es centra en el
que son i en el que tenen; en aprofitar-
hi raonablement els recursos per superar
la condicié periférica, marginal; el vell
oliverar del Maestrat és sostenible si
concilia alhora les tres dimensions. En
poc temps s'ha millorat el patrimoni
sense menystenir el dret de les proximes
generacions a ser-ne usufructuaries.

L'accié col-lectiva de resisténcia i
recuperacié de |'oliverar fa palés els
limits del productivisme, ja que sense
cedir als incentius del mercat especulatiu
(la qual cosa haguera estat una perdua
irreparable), ha aconseguit fer-lo
sostenible i més rendible. Els llauradors
de Clot d'en Sim6 han canalitzat la
solucié d'un conflicte complex, des de la

6 El pais de I'olivera és el titol d'una cangé del grup
Obrint Pas (premi COM, 2011). CD Llibre “Corage",
Bromera



Oliveres tallades.
Foto: GEPEC

racionalitat i el compromis amb el territori,
tot i perseguir el seu interés legitim. De
la dimensié productiva (d'aliments) i
d'objectes materials (ampolles d'oli), han
passat a distribuir-hi “significats” (suc
d'oliveres mil-lenaries, una dimensié post-
productiva: territori, identitat i cultura.
Una forma d'innovar, senzilla, eficag,
global.

De I'espoli, a la reivindicacié de la icona i
del projecte. El territori és una construccié
social, és cultura, identitat. Son els trets
caracteristics, naturals, patrimonials; sén
les tecniques, maneres de fer, de dir,
de conrear, de cuinar... Les identitats
son referents col-lectius, construccions
humanes on compten les referéncies
fisiques, tant com les percepcions.
Més enlla del caciquisme atavic i del
provincialisme, el projecte Territori del
Sénia pot fomentar una oferta post-
productiva fent émfasi en allo distintiu i
bastir-se sobre icones engrescadores pel
seu simbolisme i autenticitat. L'olivera
mil-lenaria és un magnific referent per a
I'accioé col-lectiva, la substancia d'aquest
projecte de construccié d'identitat
territorial que sera viable Unicament
si la competéncia dels actors aporta
coneixements, alhora que bandeja la
rivalitat entre agents.
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actualitat ambiental

La biomassa forestal i agricola com a
font d'energia domestica i industrial

Guillem Segura

Institut d'investigacio de la fusta (AIDIMA)

El terme biomassa es refereix al
conjunt de tota la matéria organica
d'origen vegetal o animal, que inclou
els materials que procedeixen de
la transformacié natural o artificial.
L'energiaqueespotobtenirdelabiomassa
prové de la llum solar, la qual, gracies
al procés de fotosintesi, és aprofitada
per les plantes verdes i transformada
en energia que queda acumulada a
I'interior de les seves cél-lules. L'energia
acumulada a la biomassa pot ser
alliberada sotmetent-la a diversos
processos d'aprofitament energétic.
L'aprofitament de I'energia de la
biomassa contribueix notablement a
la millora i conservacié del medi, ja
que no té un impacte mediambiental
significatiu, ates que el CO, que s'allibera
a lI'atmosfera durant la combustié ha
estat préviament captat pels vegetals
durant el seu creixement; per tant, el

balanc final és nul.

La utilitzaci6 de biomassa ha de ser
una prioritat per a Espanya per tenir
nombrosos avantatges: perque és
un métode d'energia net, que no
contamina; perqué es tracta d'un bé
renovable, natural, I'aprofitament del
qual genera llocs de treball en el medi
rural i genera una economia sostenible,
la qual cosa permet mantenir poblacions
i vertebrar el territori; perqué redueix
la dependéncia energética exterior
i, per tant, millora la balanca de
pagaments nacional; perqueé representa
un estalvi per llar de prop del 50% de
la seva factura energetica enfront de
combustibles fossils contaminants com
ara el gas o el gasoil, perqué és un bé,
el preu del qual no varia de la forma que
els combustibles fossils ho fan.

Els diferents productes que es consideren



dins del terme geneéric de biomassa
poden ser de tipus forestal, agricola,
del sector ramader i agroalimentari o bé
biomassa del tipus residual (RSU, etc).
Els diferents tipus de biomassa poden
ser transformats en una amplia varietat
de productes liquids, solids o gasos
susceptibles de ser emprats des del punt
de vista energétic. El biocombustibles
liquids i productes gasosos normalment
es produeixen a partir de complexes
processos que requereixen de grans
inversions. En canvi, els biocombustibles
solids (estelles, pinyol d'oliva, closca
d'ametlla, briquetes i péllets) es
poden produir a menor escala i amb
menor tecnologia. La gran varietat
de productes que es poden obtenir a
partir de biomassa facilita |'adaptaci¢ i
la possibilitat de substituir el productes
procedents de I'industria petrolifera.

La biomassa forestal i agricola en forma
de biocombustibles solids es centra
tant en I'Gs térmic per a calefaccié
(Us domeéstic, instal-lacions publiques,
assecadors de fusta) com en la produccié
d'energia en grans centrals, a les quals,
gracies al procés de cogeneracio, es
generaenergiaelectricaienergia térmica.
Normalment, per a la generaci6 eléctrica
s'utilitzen estelles i per a usos térmics
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kombustibles solids.
s WEstelles i'pel-lets |
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estelles, pel-lets i altres. La utilitzacié
d'uns o altres depén de la grandaria
de la instal-laci6: els pél-lets i els ossos
d'oliva ocupen menys espai i per tant
s'utilitzen més a nivell doméstic, mentre
que els demés s'utilitzen en calderes de
majors dimensions. El rendiment dels
diferents usos és diferent. En els térmics
arribant fins al 95%. Pero, I'Us energetic
té l'avantatge que la produccié es pot
vendre a la xarxa eléctrica amb unes
primes fixades i es pot traslladar alla
on es requereix. Per aquesta rad, i pel
comer¢ d'emissions que les empreses
productores fan, la produccié eléctrica
ha estat més potenciada que I'Us térmic,
quan realment és el que es deuria de
potenciar.

Pero, des de l'aprovacié el 27 gener
2012 del Reial Decret-Llei 1/2012
que paralitza les ajudes a les energies
renovables. Literalment, “Es suspenen
temporalment els procediments de pre-
assignacio de retribuci6 i se suprimeixen,
també temporalment, els incentius
economics per a noves instal-lacions de
produccio6 d'energia eléctrica a partir de
cogeneracio, fonts d'energia renovable
i residus”. Per altra banda, Espanya ja
ha pagat 420 milions d'euros en drets
d'emissio de gasos d'efecte hivernacle
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per incompliment del Protocol de Kyoto.
Aixd es tradueix en un augment del
preu de la tarifa eléctrica que cobren les
companyies, amb independéncia de si
aquesta energia és d'origen renovable
o no. Aixi, amb aquesta mesura la
factura pot seguir augmentant, cosa que
impediriem amb ['aprofitament de la
biomassa donat que les emissions netes
de CO, son zero.

L'aprofitament de la biomassa forestal
és una oportunitat historica de creacio
d'ocupacié rural. Segons la FAO, la
bioenergia procura 135 nous llocs de
treball sostenibles per cada 10.000
habitants, davant dels 9 llocs de treball
que genera I'Gs de combustibles fossils
no renovables i més contaminants. L'Us
electric de la biomassa genera 20 llocs
de treball per MW instal-lat. Segons
un estudi de Boston Consulting Group
per Ence, complir amb el Pla d'Energies
Renovables PER (2011-2020) a la
partida de biomassa per a producci6
d'electricitat crearia 15.000 llocs de
treball, la gran majoria en zones rurals, i
proporcionaria 750 milions d'euros a les
arques de |'Estat.

Altre greu problema amb qué compta
el sector de la Bioenergia és la manca
de demanda. El mercat domeéstic,

Pinar de repoblacié
amb exces

de biomassa.
Foto:AIDIMA

fonamental per al seu desenvolupament,
té un escas coneixement dels avantatges
d'utilitzar biocombustibles solids. Segons
I'estudi “Analisi del Consum Energétic
del Sector Residencial a Espanya”, de
I'IDAE, el conjunt de les llars espanyoles
gasten en energia cada any prop de
17.000 milions d'euros, amb una mitjana
de 990 euros per llar. L'energia eléctrica
és la font més utilitzada (35,1%),
seguida pel gas natural (24,9%), els
productes petrolifers (22,1%), les
energies renovables (17,7%) i el carbé
(0,1%). Les energies renovables es
troben en 1'"11% de les llars i aporten
el 16% de I'energia destinada a l'aigua
calenta sanitaria (ACS). El 35% del
consum per a calefaccié se satisfa amb
llenyes i branques en instal-lacions que
es localitzen sobretot en el medi rural.
D'aquest 17,7% de renovables, la
biomassa és la que més energia aporta,
amb el 942%, seguida de la solar
termica (5,4) i la geotérmia (0,5).

Espanya, amb la infraestructura
empresarial actual, té capacitat per
fabricar un mili6 de tones de pél-lets,
perd només en produeix 400.000 i el
70% l'exporta, una situacié a la qual el
sector empresarial vol donar-li la volta.
El 2011, les 183 empreses del sector
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de la bioenergia va moure un volum de
negoci de 3.000 milions d'euros, entre
un 10 i 15% més que I'any anterior, i
déna feina a 2.500 persones. D'aquesta
manera, estem exportant energia en
forma d'estelles o pél-lets per a usos
termics a Italia principalment, mentre
que importem energia eléctrica, gas i
gasoil.

Els altres biocombustibles solids sén
el pinyol d'oliva o la closca d'ametla,
I'ds dels quals ha experimentat un
increment a les zones més productores
d'oli d'oliva i ametla. Aquestos foren
els primers biocombustibles sélids,
moltes vegades reutilitzats per les
mateixes empreses productores.
Son produccions més estables en el
temps donat que son subproductes de
I'industria agroalimentaria. El seu Us,
igual que els pél-lets i les estelles, es pot
fer en calderes i estufes adaptades per al
biocombustible en concret.

Segons AVEBIOM (Associacié de
Valoritzacié Energetica de la Biomassa),
amb I'ds térmic de la biomassa que
podem disposar anualment, i si el
teixit industrial augmenta, es podrien
escalfar 17 milions de llars espanyoles.
Actualment, hi ha instal-lades 27.000
calderes que funcionen amb biomassa i
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Calderes de pel-lets. Foto: web

una potencia instal-lada de 1.500 MW.
Enaquestsentit, des dels sectorsimplicats
es demanen menys subvencions i més
campanyes d'informacié per arribar al
maxim public possible. Es evident que
s'ha avancat respecte a uns anys enrere
perd també ho és que aqui hi ha molt
marge de millora: la comunicacié torna a
ser la clau perqué es conegui i popularitzi
el seu Us. En aquest sentit, I'exemple
de I'Administracié publica, amb obres
singulars que utilitzin biomassa, o
campanyes televisives que promoguin el
seu Us podrien ser una gran ajuda per
augmentar la demanda. A hores d'ara
tot aix0d sembla ciéncia-ficcio.

El preu mitja de la bossa de 15 kg de
pél-lets és de 4,10 euros, amb valors
detectats que van des de 3,50-5,78
euros (IVA inclos) per a pél-lets amb
alguna garantia de qualitat. El preu
de la tona oscil-la entre 230 i els 385
euros. La compra del biocombustible
per subministrament directe és una
opcié més econdmica per a Us doméstic,
oscil-lant entre els 180 i 220 euros per
tona.

En aquest sentit, I'Alianca per la
Bioenergia va presentar el 2011 en
Expobioenergia una serie de peticions
per promocionar I'is de la biomassa,
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«L'Us de la biomassa

representa un estalvi per llar
de prop del 50%
de la seua factura energetica

enfront de combustibles fossils»

com van ser un IVA reduit al 8% als
biocombustibles solids i als equips de
combusti6 de biomassa. A Austria
s'aplica un IVA reduit als biocombustibles
solids del 10%, a Alemanya, un 7%, a
Franca, un 6%, i al Regne Unit, un 5%.

AVEBIOM,  ['Associaci6  Espanyola
de Valoritzaci6 Energética de la Bio-
massa, juntament amb un laboratori
independent, han implantat un segell de
qualitat (EN-Plus) en el mercat de pél-lets
a Espanya. La majoria de les proves van
mostrar un pél-let d'alta qualitat, amb
un contingut energétic superior als 16,5
MJ / kg i de cendres inferior al 0,5%.
A Espanya, les primeres fabriques que
han aconseguit la certificacié sén Pellets
Asturias, situada a Tineo (Asturies);
Enerpellet, per a les seves fabriques a
Muxika i Sahugo; Bioterna (Biomassa
Térmica de Navarra), situada a Sangiiesa
(Navarra); Pellets y Virutas de Galicia i
Hijos de Toméas Martin.

Links:
www.idae.es
www.aven.es
www.avebiom.org

Institut catala energia:
www?20.gencat.cat/portal/site/icaen

Infobiomassa:
infobio.ctfc.cat

Bulleti web: Energias renovables:
www.energias-renovables.com

Revista: BIOENERGY:
www.bioenergyinternational.es



Entorns saludables

Maria del Carmen Blasco Sanchez i
Francisco Juan Martinez Pérez

Arquitectes

Les exigéncies ineludibles de la
sostenibilitat incideixen en temes tan
amplis com I'equilibri mediambiental
del planeta, la salut de la poblacié o la
subsisténcia econdmica de les actuals i
futures generacions, entre altres qliestions
clau per aconseguir certes garanties d'exit
en la lluita contra el canvi climatic i els
problemes induits per la consolidacio6
d'una “crisi" global .

Des d'eixes premisses generals, en
les quals tota afeccié sobre el medi
fisic i sobre I'organitzacié social té
conseqliencies a distints nivells, ara i de
cara al futur, és necessari prioritzar linies
d'actuacié que responguen decididament
als reptes més urgents.

Ja no hi ha dubte que els problemes que
ha generat I'anomenada “societat de
consum” no sols tenen a veure amb la
caiguda de I'economia en alguns paisos

i amb la pérdua de credibilitat de les
forces politiques davant d'una societat
civil cada volta més activa. Han tingut
conseqliéncies per a una gran majoria,
per la pérdua gradual de qualitat de
vida, de recursos naturals (aigua, boscos,
pesqueria, recursos minerals i fins i tot
sol productiu o, almenys, sol lliure, un
recurs ja escas en alguns municipis) i
d'una necessitat fonamental: la salut
de la ciutadania. També sabem que,
seguir en una dinamica de mercat com
a unic i principal baluard de la tan
anhelada “prosperitat dels pobles”,
significa mantenir en espera o desatendre
altres molts aspectes dels quals depén
I'estabilitat dels nostres territoris i el vigor
que necessita una organitzacio social com
la nostra per afrontar millores en el futur.

Seguir ignorant les repercussions de les
nostres activitats sobre un territori que
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Pozo Negro.
Foto: Esther Capilla

aglutina persones i medi fisic, només
pot acréixer els problemes o fer-los
definitivament insalvables. Per aixo,
s'ha de valorar, en qualsevol cas, els
pros i els contres de totes i cadascuna
de les accions possibles. Apostar per
I'accessibilitat territorial i urbana universal,
un requeriment positiu de partida, per
exemple, pot redundar en incrementar els
nivells de transit, la fractura del territori,
les aportacions de GEl (Gasos d'Efecte
Hivernacle), la caiguda de la seguretat
vial i la degradacio del paisatge, entre
altres. Es important, per tant, buscar
solucions les contrapartides de les quals,
si n'hi ha, vagen en la direccié de sumar
i no de restar millores mediambientals
de tot tipus; optar, en aquest cas, per
modalitats de transport public col-lectiu,
I'Gs de combustibles no contaminants,
relegar el paper del vehicle privat en
I'espai public i prescindir de la seua
preséncia una volta aparcat, escometre
operacions d'integracié paisatgistica de
les infraestructures o condicionar una
xarxa extensiva de rutes per a vianants
i per a bicicletes junt a espais verds, es
convertirien en alternatives a priori. En
solucions que, d'altra banda, afavoririen
una vida més saludable tant a nivell social
com biologic o fisic per a una poblacié.

Moltes alternatives de millora surten

de les condicions del territori. La OMS
(Organitzaci6 Mundial de la Salut)
advoca per una salut fisica vinculada a
entorns de qualitat. Vivendes, servicis i
espais publics que permeten mantenir
una activitat quotidiana en les millors
condicions: sense contaminacié, amb
zones verdes, amb garanties de seguretat
i comoditat, neteja, amb els elements de
control del rigor climatologic que exigeix
cada realitat geografica i amb tots aquells
requisits que poden ajudar a revertir els
efectes que provoquen afeccions fisiques
i desequilibris psicologics en la poblacié.

Els entorns de qualitat depenen de les
condicions urbanistiques i paisatgistiques
d'un territori i, per tant, des d'elles es
poden assolir metes en el cami de les
coses realment saludables. També establir
i millorar les condicions del nostre medi,
d'alld que constitueix un marc general, un
camp de joc, podriem dir, en el qual tota
la diversitat ecologica, al participar d'una
forma harmonica, ix beneficiada. | aixo
té a veure amb la salut de les persones ja
que permet desenvolupar formes de vida
actives en entorns urbans o rurals i generar
espais fisics que incentiven la manera d'
interactuar a nivell social —la socialitzaci6
és imprescindible per a contar amb la
solidaritat i amb la participacié publica i
democratica en qualsevol col-lectiu.
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El territori també ha impulsat determinats
costums que s'incorporen a la cultura dels
pobles com un ADN particular. La tradicio
culinaria, els jocs, les festes, els esports,
etc., ajuden a sentir-se part d'un lloc en
el qual tot s'assumeix de forma natural
com propi, com a part d'una identitat
compartida i satisfactoria que aporta
seguretat. Si es respecta i es mantenen
les caracteristiques principals de I'entorn
que ho genera, és, per tant, una cosa que
aporta consisténcia a la sostenibilitat com
patrocinadora d'allo realment saludable.
Es per aixd una exigéncia ineludible
la conservaci6 dels trets d'identitat
permanent d'un lloc; i no només per
arrelament cultural, sin6 com a part de la
memoria heretada i heretable per futures
generacions, capag de dotar d'estabilitat
emocional —salut- a una amplia poblacié
que a través d'eixes referéncies i els seus
processos actius poden traduir I'equilibri
natural del cicle de la vida.

Molts dels problemes actuals de salut
(estrés, al-lérgies, asma, malalties
coronaries, depressio, etc.) son induits o
magnificats per les condicions ambientals
i les formes de vida del nostre temps.
Resoldre-les ha de ser un repte historic
com el dels higienistes del segle XIX
quan introduiren les vivendes salubres i
els carrers ventilats i arbrats en la ciutat
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tradicional. En I'actualitat, les agressions
contra la salut se segueixen sofrint en les
ciutats pero també, cada vegada més,
a la resta del territori. El transit apareix
de nou com un factor decisiu per a la
salut fisica i animica dels ciutadans i la
seua intensitat no disminueix ni en els
teixits urbans ni en les infraestructures
que travessen els municipis; la densitat,
els usos i les formes d'ocupaci6 del sol,
també. L'abandonament de les zones de
cultiu i la transformacié d'espais naturals
o la seua substitucié per operacions
immobiliaries que no arriben a constituir
ens de caracter urba ha sigut una constant
insistent en els Gltims temps en detriment
dels nostres paisatges i la nostra tradicié
agricola. Contra eixa inércia es pot actuar
i, sia més partim de la salut com a primera
premissa, no hi ha arguments que puguen
rebatre la necessitat inapel-lable de fer-
ho.

En les recomanacions per a millorar la
salut, sempre s'emfatitza I'exercici fisic, el
contacte amb la natura i una alimentacié
saludable. Hi ha maneres d'incentivar
eixes opcions des del tractament del medi
fisic. Podem, en eixe sentit, comencar
a establir alguns binomis inseparables:
exercici fisic -qualitat ambiental i espai
verds; contacte amb la natura- sistemes
de parcs naturals, enjardinats o agricoles;
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Paratge de Fuentes
de Ayodar
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alimentacié saludable -entorns agricoles
proxims des dels quals aconseguir
productes més naturals (reduint la
necessitat d'intermediaris, transport,
processos de conservaci6 artificial, etc.).

Ningu no pot valorar millor el tractament
d'un territori, productiu o no, que la
poblaci6 local. Per experiéncia, per
compromis, també per necessitat, de
vegades, el territori és entés millor per la
seua propia gent en benefici d'ambdés.
Entendre que tenir cura del territori és
ocupar-se de les persones que gaudeixen
d'ell, de la seua salut actual i futura,
és una prioritat de la sostenibilitat una
volta superada la idea que el territori ha
d'estar sempre al servici dels interessos
dominants per molt desfavorables que
siguen a la llarga.

Els canvis que es proposen correspon
a la societat realitzar-los i és ella, en el
seu conjunt, qui ha de transformar la
dinamica actual en una més saludable en
la qual els entorns participen activament.
Actuar sobre un sistema general complex
només es pot realitzar des de |'accio6
individual que, sumada, constitueix
una gran maquinaria amb molta inércia
capag¢ de transformar la realitat. Sense
cap dubte, la participacié publica ha de
produir-se en tots els graons del procés,

en la generacié d'estrategies, en les
primeres decisions, en la configuracio de
les maneres d'actuacié i produccié, en el
propi consum i en els processos de retorn
dels sobrants i residus al sistema.

La participaci6 ciutadana és fonamental
en aquest procés tant en la fase activa
com en la propositiva. Preservar una
cosa implica necessariament haver-la
reconeguda com un valor. Només una
societat que és conscient d'allo que té és
capag de controlar la seua transformacié
per a preservar-ho.
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Els productes de la serra d'Espada en
la publicitat de fa un segle

Oscar Pérez Silvestre
Investigador i escriptor

Una definicié canonica de publicitat ens
diria que és «una activitat comunicativa
encaminada a aconseguir uns objectius
dins de la comercialitzaci6 d'un
producte utilitzant el marqueting, i
aixi, mitjancant determinats canals de
difusié, difondre missatges de promocié
del producte que es vol comercialitzar».
La publicitat de consum és, sobretot,
persuasiva, per aixo investiga i analitza
el public i el context social i s'aprofita de
distintes disciplines com la psicologia, la
sociologia, I'antropologia, I'estadistica i
I'economia, entre altres. ;Per qué diem
que vol persuadir? D'una banda, vol fer
visible i atractiu un producte nou i/o poc
conegut encara, influir en un determinat
grup de consumidors susceptible de ser-
ne el destinatari (el seu public objectiu)
i vendre'l.

Si bé des dels inicis del comer¢ hi ha
hagut la necessitat de donar a conéixer
els beneficis d'un producte, sera amb la

industrialitzacié i la produccié massiva
de béns de consum que apareixera la
publicitat moderna. Tots tenim en la
ment alguns dels cartells artistics de
I'art nouveau que anunciaven marques
a principis del segle XX, un model per
excel-léncia. Ara fa un segle, convivien
diverses maneres de relacionar el
productor i el consumidor, els dos
extrems de la cadena comercial.

Per la novetat documental que
representa, en aquesta ocasié parlarem
dels destacats publicitaris dels pobles de
la serra d'Espada que aparegueren en
les guies comercials abans de la Guerra
Civil, el més antic dels quals correspon
a un curiés anunciant d'Ain (1904). Era,
possiblement, de les primeres vegades
que alguns dels nostres pobles es feien
visibles des d'un punt de vista comercial.
Les informacions provenen de diverses
guies, sobretot de les aparegudes a
Castell6 en la década de 1920, quan
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Coleccion microscopica de las mariposas (Sislema Pastens)

DUS PRENI0S POR I 0. DE 19 DE FEBRERD DE 1807
EDALLA DE ORO EN LA EXPOSICION INTERNAGIONAL DE MADRID DE 1902
AMIN (Castelltn de la Plana)

Ain (1904)

 Marcelino Beltrdn
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comencen a introduir dissenys més
agradosos i moderadament cridaners per
als missatges publicitaris. Sens dubte, van
contribuir a redimensionar els nostres
productes artesanals i a fer-los coneguts
més enlla de les fronteres estrictes del
poble en qliestio o de les relacions de
veinatge. En certa manera, no cal dir-
ho, era una eixida de I'autosubsisténcia
anterior, i la venda d'excedents de les
collites significava que les rompudes i
ampliacions de les explotacions des del
segle XVIII havia tingut éxit.

Altres fonts interessants

Abans, pero, deixeu-me esmentar altres
fonts que toquen poc directament els
nostres pobles en I'aspecte que estem
comentant; tot i aixo, convé no perdre-
les de vista perque, de la mateixa manera,
compleixen una funcié publicitaria. Em
referisc a les famoses Guia comercial
de Valencia y su provincia: publicada
con datos del anuario del comercio,
publicades a Madrid per Bailly-Bailliere
e Hijos (1892, 1897, 1905 i 1910) i la
guia cataleg de [I'Exposici6 Regional
Valenciana de 1909.

Pel que fa a les primeres —amb un prestigi
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Almedijar (1922)

evident en el seu temps i ben interessants
per als investigadors actuals—, contenen
una relacié6 molt completa dels negocis
dels pobles de la circumscripcié de
Valéncia, en els quals es comercialitzaven
també materies primeres i productes
elaborats d'origen espadanic, per
exemple, el suro i els tapons. L'any 1892
hi havia un parell de comerciants de suro
al carrer de Quart de Valéncia (Enrique
Aznar Martinez i Macario Marco
Villarroya); en 1897 en trobem quatre,
els dos esmentats més José de los Santos
i Pascual Vizcaino, tots dos al carrer de
Sant Vicent. En 1905 creixen els negocis
d'exportacié de suro i de tapons, amb
cinc exportadors centralitzats quasi tots
al carrer de Quart (Enrique Aznar, José
Daudid, José Forment, Vicente Julian i
Macario Marco) i tres fabriques de taps
a Valéncia (Carlos Brunel, José Forment
i José Sales Serra) i una a Madrid (A.
Sanchez Vega), i sembla que n'hi havia
cinc més a la provincia de Castell6. Per
a I'any 1910, trobem dos exportadors
de suro (José Forment i Vicente Julian),
dues fabriques de transformacié sense
especificar (Enrique Bort i Pascual Pardo)
i sis fabriques de tapons (José Ahuir
Molins, Encarnacién Albentosa, Enrique
Aznar, Carlos Brunel, José Forment i José
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Sales Serra).

Per la seua banda, la Guia de la
Exposicion Regional Valenciana y
Catdlogo Oficial de Expositores (1909)
deixa constancia que en aquella magna
fira de mostres —oberta a Valéncia
entre els mesos de maig i desembre de
1909, amb 1.413 expositors— van estar
presents dos recursos naturals de la serra
d'Espada: I'aigua de Toga —que a partir
d'aleshores es convertiria en una estacié
estival de repos— i diversos productes
manufacturats derivats del suro: els vasos
apicoles i els tapons de Manuel Alvaro
d'Eslida (amb una menci6 d'honor),
les botiges de suro (colxos i colxes) de
Sagunt elaborades per Manuel Ordaz
Climent, i una tarima de suro inventada
per Pedro Alcina (Alaquas).

Com veiem, la nostra matéria primera
s'exportava a altres localitats valencianes
i alimentava alguns oficis artesanals i
petits tallers o fabriques, en una época
en que havien millorat les comunicacions
amb el ferrocarril per les comarques
costaneres. A més, sabem que els vasos
que feien eren transportats i es venien
en les fires agricoles, es facturaven en
el tren o bé es venien directament als
clients en el poble productor.
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Serreria mecanica
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Artana (1922)

Les guies comercials de Castello

Evidentment, les fonts més proximes
al territori ens aporten més informacié
rellevant sobre els oficis en actiu
d'aquell temps. | no només aixo: en
el cas d'aquests documents disposem
d'una quantitat de detalls auxiliars que
ens ajuden a reconstruir qui exercia
les funcions politiques, eclesiastiques,
sanitaries, etcétera; quina era la
infraestructura social i cultural, i quins
eren els oficis, amb identificacio i ubicacio
dels responsables. En definitiva, una
bona relacié6 de quines eren les forces
vives en cada poble. De vegades, també
hi trobem una breu descripcié historica
i dades de la quantitat d'habitants, el
partit judicial a qué pertany la localitat,
les distancies a les ciutats, mitjans de
transport publics i privats, si hi ha fires
i mercats, festivitats més rellevants,
productes més estimats i singulars, etc.

En ocasions, alguns  anunciants
destaquen els seus productes o servicis
amb la finalitat de fer-se més visibles i
diferenciar-se de la resta per alguna
caracteristica de qualitat. Tals anuncis
-més abundants i luxosos en pobles
majors i ciutats, és clar— pagaven i
servien per a costejar al capdavall |'edicié
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FABRICA DE TAPONES
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Eslida (1922)

de la guia, que en ocasions superava les
500 pagines. Jo he pogut localitzar-ne
uns 50 dels pobles de I'entorn ampli
de la serra d'Espada, sovint fets amb
pocs recursos d'impremta, perd tenen la
seua gracia i, sobretot, un valor historic
impressionant. A tall de curiositat, oferim
una tria representativa de tots els pobles
i una classificacié per localitats i anys.

AiN
1904: José Sorribes Fuster, sericicultor,
amb diversos reconeixements per la

seua labor (text amb errors tipografics
evidents).

1922: Antonio Piquer Miré, fabrica de
tapons i articles de suro.

1922: José Sorribes, sericicultor.
AYODAR

1922: Francisco Pérez  Monzonis,
serradora mecanica, envasos per al
transport i venda de fruites.

ALMEDIJAR

1922: Ledn i Liborio Berbis, dolcainers,
anomenats «Los Hermanos Leones».

Fanzara (1922)

ARTANA

1922: «Gran Capacheria Artanense»
Joaquin Pitarch e Hijos, fabricaci
d'espartins i cordes de diverses classes,
venda d'espart.

1922: José Bagan Badia, fabricaci6
d'espartins i cordes de diverses classes.

1925: «Gran Capacheria Artanense»
Joaquin Pitarch e Hijos.

1925: C. Alvaro, criador de porcs.
CHOVAR

1922: Marcelino Beltran,
d'espartins del tipus «Artana».

fabricacié

1925: Francisco Beltran Torres, fabricant
de tapons, vasos i altres articles de suro.

ESLIDA

1922: Reportatge titulat «Eslida, estacion
veraniega de cura de aires y de reposo».

1922: Manuel Alvaro, fabricantdetapons
de suro especialitzats i exportador.

1922: Manuel Manzana
fabricant de tapons i exportador.

Alvaro,

1922: Juan Gomez Alvaro, fabricant de
tapons i exportador.
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Pascual Pitarch Vilarf

y Exporiador de Corcho .
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Fondeguilla (1925)

FONPA 0RQUIN il PEYR

Siada en unode los lugares
miés bellos de la poblacion

JOAQUIN GIL PEYRO

CASA DE HUESPEDES
MONTANEJOS

HABITACIONES PARA ALQUILAR
SERVICIO ESMERADO = MABITACIONES HIGIENICAS
COMIDA SANA Y ABUNDANTE
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Casa de Huéspedes de

Joaquin Tamb o Gil
MONTANEJOS

MONTANEJOS
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ELIONORO SALVADOR MONTESINOS

ASUNCION IBANEZ
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Celestino Pastor Nebot
FUENTES DE AVODAR

A
l Benito Tamborero Villalba

|“U"”'t“m Celestine Pradas Gayete

HUESPEDES

MONTANEJOS MONTANEJOS

Fuentes de Ayddar (1922)

1922: Rafael Sorribes, fabricant de
tapons i exportacio de suro.

1922: Ledon Gémez Miravet, fabricant
de tapons i exportacié de suro.

1922: Narciso Mondragén Sanchis,
vasos apicoles.

1922: Francisco Miravet Galindo, vasos
apicoles.

1922: Ramon Sorribes Sorribes, vasos
apicoles.

1922: Rafael Mondragén, fabricacio
d'espartins.

1922: José Mondragén Silvestre, géneres
de punt, abrics.

1922: José Sorribes Lauterio, posada,
botiga i café.

1925: reportatge titulat «Eslida, estacion
veraniega de cura de aires y de reposo».

1925: Manuel Alvaro, fabricantde tapons
de suro especialitzats i exportador.

FANZARA

1922: Joaquin Sorni Dura, comerciant
de garrofes i taronges.

1922:  Antonio  Furi6  Agustina,

Montanejos (1925)

comerciant de garrofes i altres productes
del pais.

1922: Ramoén Llop Rubert, terrisser
FONDEGUILLA

1922: Pascual Pitarch Vilar, exportador
de suro.

FUENTES DE AYODAR

1922:  Celestino
exportador de figues.

Pastor  Nebot,

MONTANEJOS

1922: Pagina publicitaria de les aiglies
mineromedicinals i com a estacio estival
i de repos.

1925: Pagina publicitaria de les aigles
mineromedicinals i com a estacié estival
i de repos.

1925: Cases d'hostes d'Adelaida Pradas,
Dolores Peyré Collado, Ramoén Tarazona
Gil, Joaquin Gil Peyrd, Heliodoro Salvador
Montesinos, Benito Tamborero Villalba,
Joaquin Tamborero Gil, Asuncién Ibafez
i Celestino Pradas Gayete.
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Fabrica de Jabon superior
©0O 6
Jabén de todas clases y de exce-
lente calidad

SUERAS

Suera (1925)

PINA DE MONTALGRAO

1922: Fabrica de dentadures de Manuel
Ramos Martin.

SUERA

1922: Vicente
fabricant de sabo.

Montoliu  Moliner,

1922: Matias Gimeno, comerciant de
garrofes i altres productes del pais.

1925: Vicente Montoliu Moliner,

fabricant de sabd.
TOGA

1925: Pagina publicitaria de les aigles
mineromedicinals i com a estacio estival
i de repos.

VILLAMALUR

1922: Manuel Pérez, fabricant de tapons
i exportacié de suro.

1922: Patricio Gimeno Gimeno, fabricant
de tapons i exportacié de suro.

1922: Vicente Ventura Pérez, fabricant
de tapons i exportacié de suro.

1922: Miguel Gimeno: fabricant de
tapons i exportacio de suro.

G o82 Q0@ 0B DoP0 I J 0@ oo 0o80D

Fabrica de Tapones y Exportacion de Corcho

Patricio Gimeno Gimeno
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Villamalur (1922)

VENEDORS EXTERNS

1930: Casa Navarro (Passatge del
Mercat, 1. Castell6 de la Plana), venda
d'oli de la serra d'Espada, «son los
mejores».

1935: José Salva, ultramarins (Pl.
Republica, 11. Castell6 de la Plana),
«aceite superior de la Sierra Espadan).

Com es pot comprovar, catorze pobles de
la serra van inserir publicitats destacades
per a difondre les peculiaritats dels
seus productes naturals (suro, espart,
figues, garrofes, oli) i derivats del suro
(tapons, vasos) i de l'espart (espartins,
corda, llata, cabassos...). Altres oficis
més minoritaris anunciats d'aquesta
manera eren els perols i cassoles de fang
(Fanzara), el sab6 (Suera), la cria del cuc
de seda o sericicultura (Ain), els envasos
per a fruites (Ayddar), la cria porcina
(Artana), els teixits de punt (Eslida) o fins
i tot la tradici6 dolcainera d'Almedijar
amb «Los Hermanos Leones».

Els beneficis per a la salut del nostre
territori natural també es propagaren
amb algun reportatge publicitari de
paraules ben triades i fotografies de la
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Punto de Venta en Castellén

Mt Meratn, 1 |

Castell6 (1930)

localitat, com és el cas d'Eslida (guies
de 1922 i 1925). Les «estaciones
veraniegas, de altitud, de cura de aires
y de cura de reposo» s'havien posat de
moda a principis de segle, tot i que ja
n'hi havia algunes de ben famoses des
de la segona meitat del segle XIX com la
de la Font En Segures de Benassal o els
banys de la Vilavella. Les qualitats de la
serra d'Espada son descobertes un poc
més tard, quan milloren les condicions
dels camins i s'inverteix en les primeres
carreteres i comunicacions: Montanejos,
Artana, Pavias, Eslida, Fanzara o Toga
son les localitats esmentades en les
guies que hem pogut consultar, una font
inesgotable d'informacié que ens parla
del passat de tots els nostres pobles.
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Vos convide a consultar-les d'una forma
comoda des de casa: visiteu el repositori
documental de la Universitat Jaume | en
Internet: http://repositori.uji.es/xmlui



les activitats a la Serra

Memoria de la Fundacié Serra Espada

2011

Carme Orenga

Secretaria de la Fundacié
Imma Vicent

Presidenta de la Fundaci6

Ja portem dos anys baix minims a la
Fundacio, i aquest any no han millorat
les coses: el total de les subvencions
sols ens ha arribat per pagar I'edici6 de
la revista. S6n temps dificils, perd com
s'ha fet una gesti6 responsable durant
tots els anys anteriors, ara podem gaudir
d'un coixi econdmic que ens permetra
dur endavant la Fundacié i les activitats
que habitualment anem programant i
realitzant, almenys per un parell d'anys.
Esperem que en un futur |'atur es vaja
recuperant i vinguen temps de més
alegria, economicament parlant.

L'altre soci fundador, Fundacié Bancaixa,
continua pero no s'implica en res, encara
que seguix en el Patronat a vore-les
caure.

De les dos reunions que hem tingut
aquest any 2011, a la d'abril el patré
no va acudir i a la de desembre va

vindre, perd sense aportar res de nou;
senzillament ens va dir que volia matissar
la carta que li vam enviar: continuen sent
Fundaci6 Bancaixa i en eixe aspecte res
ha canviat, perd la comissié no aposta pel
medi ambient perqué la natura no esta
entre les seues prioritats.

Al remat continuem estan igual, ells
figuren com a patrons pero sense ajudar
economicament a |'entitat.

Son anys durs i ago va per a llarg, tal
vegada més anys dels que pensavem.
Anirem endavant amb uns pressuposts
molt restrictius i quasi tocant el fons, pero
sense fer cap despesa — no I'hem feta
mai- i ara encara menys! | intentarem
aguantar els anys que puguem.

De moment hem pogut editar la revista
“Camps de |'Espadar” nimero 14 is'han
dut a terme les activitats anuals que solem
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Reflexions ambientals a la Serra Espada

FUNDACIO
SERRA ESPADA

programar.

Incidéncies més remarcables. Dentincia
a Ledn Miravet

El passat mes d'octubre ens advertia un
soci de la SASE, que ens havien tret suro
d'una finca d'Artana, situada a la partida
Valeriana i que en alguns dels arbres trets
estava posada la marca de Leén Miravet.

Alertats i acompanyats per aquest soci,
José Luis i Carme van anar a la finca per
vore el dany causat.

Per accedir a la finca, cal demanar permis
a Orotana perque obriguen una porta
situada en la reixa que rodeja tota la
fabrica (el cami antic esta tapat per la
malesa i no es pot accedir). En I'empresa
vam preguntar qui els havia demanat la
clau aquest estiu per accedir a les finques
forestals i ens van contestar que I'lnica
persona va ser Ledn Miravet. També es
va consultar al forestal si Le6bn Miravet
havia demanat permis per traure suro en
eixe periode i ens ho va confirmar.

Després de vore la quantitat de suro que
havia tret i s’havia emportat van tramitar
la denuincia en la Guardia Civil d'Artana.

Se lidemana 4.000 euros per 3.000 quilos
de suroi per delicte ecologic se'l denuncia
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Chulilla. Foto: Carme Orenga

per no tractar els arbres després de la treta
de suro- cal tractar-los perqué sino agafen
una malaltia per humitat i moren-. A més
a més, recordem que sén arbres protegits.

A hores d'ara Ledn sap que I'"hem
denunciat perd no s'ha posat en contacte
amb nosaltres.

LES ACTIVITATS DE LANY 2011

Dia 23 de gener, Camp del Turia:
Gestalgar - Chulilla
Recorrerem el sender PR76 passant per
la Pefia Maria i el Charco Azul sempre al
voltant del riu Turia.

20 de febrer, Dia de I'Arbre

Després d'anar molts anys a reforestar,
aquesta vegada vam optar per un altre
tipus d'activitat. Els monitors del parc
natural ens acompanyaren a vore la
microreserva de |'Oret situada al terme
d'Eslida i ens explicaren el significat que
té com a eina de conservacio.

26 i 27 de febrer, Sierra Ginebrosa i el
Mezquin

La comarca del Mezquin esta situada en
un lloc privilegiat: al cor del Baix Arago,
amb muntanyes poblades de carrasques,
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El Mezquin.
Foto: Carme Orenga

savinars, ginebredes i pinars. Durant dos
dies a més de fer les rutes de senderisme,
es va visitar el poble de Bellmunt que
té un patrimoni interessant i Alcanyis:
castell, murades, la llotja, I'església, etc.

27 de marg, les fonts d'Eslida

Jornada familiar per recérrer les fonts més
properes i importants al voltant del poble.
Va ser una excursié de migdia pensada
per als més menuts.

12 de juny, els Estrets de Montanejos
Excursié pels voltats del paratge dels
Estrets del Millars, un dels trams més bells
d'aquest riu. Acabarem refrescant-nos a
la “Fuente los Bafios".

Pont de Tot Sants, Serra Cebollera

Durant 4 dies estiguérem al parc natural
de la Sierra Cebollera, que es caracteritza
per I'exuberant vegetacié de roures,

savinars, fagedes, bedolls i freixedes.
També les aiglies sén molt abundant, rius
i barrancs amb una frondositat inusual per
a nosaltres. El darrer dia descobrirem el
patrimoni de Logronyo i vam gaudir de
la gastronomia del «tapeo» .

En total en les activitats de la Fundacio
van participar 150 persones

PUBLICACIONS
La revista “Camp de I'Espadar” nim. 14.

SUBVENCIONS

Diputaci6 Castelld,

activitats culturals. ........ 1.268,72 euros
Conselleria d'Educacié,

publicacions en valencia.. 250,00 euros
Fundacio Bancaixa.................... 0 euros

Patronat, gener 2012



la llibreria ecologica

Serge Latouche va naixer a Franca fa
uns 70 anys i ha escrit nombrosos llibres
sobre la teoria del Decreixement, per a
ell el Creixement Economic mundial és
tant insostenible com el deteriorament
o la manca de recursos del Planeta.
Reclama que la societat establisca una
autolimitacié del consum i de I'explotacio
medi ambiental. Des del seu punt de vista
no es tracta de plantejar una involucio,
si no adequar la velocitat de la despesa
dels recursos naturals amb la regeneracio.
Defensa la sobrietat en la vida i la
preservacio dels recursos naturals abans
del seu esgotament.

Segons Serge Latouche, hauriem de
parlar d'Acreixement, com una invitacié
cap a la reflexié de la nostra forma de
viure, incloent I'exhibicié del superflu i
I'enriquiment desmesurat.

Des del seu punt de vista "vivim
obsessionats per I'economia de I'acumu-
lacié que comporta a la frustracié i a voler
el que no tenim ni necessitem”, la qual
cosa, condueix a estats d'infelicitat, per
al professor Latouche “la gent felic no
sol consumir”.

Els seus nimeros com a economista li
donen la raé: cada any hi ha més habitants
al planeta a la vegada que disminueixen
els recursos, sense oblidar que consumir
significa produir residus i que I'impacte
ambiental d'un espanyol equival a
2,2 has. Cada any es consumeixen 15
milions de hm? de bosc, essencials per a
la vida. Si vivim a aquest ritme és perque

Serge Latouche:
«La gent feli¢ no sol

consumir»
Proposa viure millor amb
menys. Professor emérit d'
Economia en la Universidat
Paris-Sud, és una de les veus
mondials del moviment pel
decreixement.

Africa ho permet. Qualssevol tipus de
escasserar?, alimentaria o de petroli,
ens conduira a la pobresa de la majoria
i al major enriquiment de les minories
representades per les companyies
petrolieres o agroalimentaries.

El professor postula treballar menys i
produir de forma inteligent. Cal treballar
menys i repartir I'ocupacio?, pero treballar
menys per viure i cultivar més la vida.
Des del projecte que ell califica com
“ecosocialista”, a més de consumir
menys, la societat haria de consumir
millor, per a tal cosa proposa produir prop
d'on es viu i de forma ecologica per evitar
que per qualssevol lloc fronterer ( Franga-
Espanya) circulen fins a 4.000 camions
setmanals transportant tomaquets
d'Andalusia creuant-se amb tomaquets
d'Holanda.

Per acabar una frase de I'estoic Seneca "
no se obté la felicitat si no podem limitar
els nostres desitjos i necessitats”

Entre les seues publicacions destaquen
«'Occidentalisation du monde» (La
Découverte, 1989); «La Planéte des
naufragés» (La Découverte, 1991);
«L'Autre Afrique, entre don et marché»
(Albin  Michel, 1998); «Justice sans
limites» (Fayard, 2003), «Survivre au
développement» (Mille et Une Nuits,
2004), i «Laapuesta por el decrecimiento:
cémo salir del imaginario dominante?»
(Icaria, 2008).






